Tableau des allergénes
Mis a jour le 29/10/2026

Mon restaurant

@ Contient O Peut contenir des traces Case vide : absent de la recette
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ENTREES
Velouté de butternut Allergénes non renseignés : demandez a notre équipe
Foie gras maison Allergenes non renseignés : demandez & notre équipe
Carpaccio de beceuf Allergénes non renseignés : demandez a notre équipe
PLATS
Magret de canard Allergénes non renseignés : demandez a notre équipe
Risotto aux céepes Allergénes non renseignés : demandez a notre équipe
Dos de cabillaud Allergénes non renseignés : demandez a notre équipe
DESSERTS
Fondant au chocolat Allergénes non renseignés : demandez a notre équipe
Tarte citron meringuée Allergénes non renseignés : demandez a notre équipe
Salade de fruits frais Allergénes non renseignés : demandez a notre équipe
Les 14 allergénes a déclaration obligatoire
- Gluten : céréales qui en contiennent (blé dont épeautre et khorasan, seigle, orge, avoine) - Fruits & coque : amandes, noisettes, noix, cajou, pécan, noix du Brésil, pistaches, macadamia
- Crustacés - Céleri
- Eufs - Moutarde
- Poissons - Sésame : graines de sésame

- Arachides (cacahuétes) - Sulfites : anhydride sulfureux et sulfites (plus de 10 mg/kg ou 10 mg/l)
- Soja - Lupin
- Lait (y compris le lactose) - Mollusques

Information sur les 14 allergénes a déclaration obligatoire (reglement UE n° 1169/2011, décret n° 2015-447). Pour toute question, adressez-vous a notre équipe. - Tableau réalisé avec appliz.fr Page 1



